SABOYA 21 
 MENÚ SEFARDÍ 2010

            EL MENU ESTA DISEÑADO PARA SER CONSUMIDO EN MESAS COMPLETAS SIN MODIFICACION DE LOS PLATOS TANTO EN ORDEN COMO EN INGREDIENTES PARA PODER MANTENER UN EQUILIBRIO DE SABORES, TEXTURAS, OLORES Y SENSACIONES QUE NOS TRANSPORTEN AL SEFARAD DE ANTES DE 1492 - AÑO APARTIR DEL CUAL SE EMPEZARA A CONTAMINAR, O NO,  LA COCINA SEFARDÍ CON DIFERENTES PRODUCTOS, OLORES, TEXTURAS Y SABORES TRAIDOS DEL NUEVO MUNDO.
MENÚ DEGUSTACIÓN
BOQUERONES EN VINAGRE

ENSALADA DE CODORNIZ EN ESCABECHE 
Y VINAGRETA DE SESAMO

ALCACHOFAS A LA JUDIA (CARCIOFI ALLA GIUDIA)

BIENMESABE DE BACALAO
RODABALLO CON SALSA DE NUECES Y ALMENDRAS
DELICIAS DE PATO CONFITADO 
CON SALSA DE GRANADA Y BOLETUS EDULIS
HAROSET EN BRICK CON PAJITAS DE MANZANA
VINO SEFARDÍ.(Flor de Primavera)
NOTA: Todos los platos elegidos para confeccionar este menú han sido clasificados respetando al máximo las tradiciones judías tanto en elaboración como en preparación del producto. Esperamos que nuestros clientes nos ayuden a modificar los defectos que podamos tener al respecto, para mejorar en el futuro, ¡Gracias! 
